GOSPODARSTVO

Etiketa na teglici meda

ako smo prosle godine u broju 6. “Hrvatske

pcele” pisali o ozna¢avanju meda, proizvoda od

meda i drugih pCelinjih proizvoda, ne Skodi po-

noviti gradivo, jer Repetitio est mater studiorum
(Ponavljanje je majka znanja) glasi latinska izreka, a
upravo bi pcelari - proizvodaci, koji puno uce i zele
znati, trebali kontinuirano ponavljati nau¢eno kako bi
uvijek, bez dvojbe, znali pravilno oznaciti svoje kva-
litetne proizvode i kao takve ih ponuditi potrosacu.
Pa krenimo redom...

Obavezni podaci koji se navode na medu, kao i pro-
izvodima od meda te drugim pcelinjim proizvodima
propisani su Pravilnikom o oznac¢avanju, reklamira-
nju i prezentiranju hrane (NN 41/08), Pravilnikom o
navodenju hranjivih vrijednosti hrane (NN 29/09),
Pravilnikom o medu (NN 93/09), Pravilnikom o ka-
kvo¢i uniflornog meda (NN 122/09) i Pravilnikom o
dodacima prehrani (NN 46/11).

Obvezni podaci koji se moraju nalaziti na teglici
meda:

1. naziv hrane;

2. neto koli¢ina ili koli¢ina punjenja;

3. rok trajanja;

4. naziv i adresa proizvodaca ili onoga koji hranu
pakira, ili stavlja na trziste, a registriran je u Re-
publici Hrvatskoj;

5. zemlja podrijetla;

6. serija ili lot;

7. uvjeti Cuvanja i upotrebe gdje je to potrebno,
ako utje€u na trajnost hrane.

& Ivana Berg-Divald,
. mag. novinarstva,
novinarka ¢asopisa
Hrvatska pcela

NAZIV HRANE

Naziv hrane - ,med“, koristi se isklju€ivo za sladak,
gust, viskozni, tekuci ili kristalizirani proizvod Sto
ga medonosne pcele (Apis mellifera) proizvode od
nektara medonosnih biljaka ili sekreta zivih dijelova
biljaka ili izluGevina kukaca koji siSu na zivim dijelo-
vima biljaka, koje pcele sakupljaju, dodaju mu vlasti-
te specifi¢ne tvari, izdvajaju vodu i odlazu u stanice
saca do sazrijevanja.

Takoder se mogu upotrebljavati i nadopunjeni nazivi
koji opisuju podrijetlo:

e cvjetni ili nektarni med

medljikovac ili medun

i nacin proizvodnje:

med u sacu

med sa sa¢em ili med s dijelovima saca
cijedeni med

vrcani med

preSani med

filtrirani med

pekarski med.

NAPOMENA: Med u sac¢u, med sa sacem ili med
s dijelovima saca, filtrirani med i pekarski med se
stavljaju na trziste isklju¢ivo pod tim nazivima i ne
smiju biti ozna¢eni samo nazivom ,med*.

Nazivi hrane, osim za filtrirani i pekarski med, mogu
se nadopunjavati podacima koji se odnose na cv-
jetno ili bilino podrijetlo, ako proizvod u potpunosti
ili ve¢inom dolazi od navedenog izvora i ima sen-

TABLICA 1.

Pitomi kesten (Castfanea sativa Mill.) 85%

Uljana repica (Brassica napus L.) B60%

Facelija (Phacelia tanacetifolia Benth.) 60%

Lipa (Tilia spp.) 25% (iznimno 10%)
Bagrem (Robinia pseudoacacia L.) 20%

Metvica (Mentha spp.) 20%

Vrijesak (Calluna vulgaris L.) 20%

Vrisak, Primorski vrijesak (Saturea montana L.) 20%

Maslacak ( Taraxacum officinale \Weber) 20%

RuZmarin (Rosmarinus officinalis L.} 20%

Kadulja (Salvia officinalis L.} 15% (iznimno 10%)
Planika (Arbutus unedo L.) 10%

Agrumi (Citrus spp.) 10% (iznimno 5%)
Lavanda (Lavandula spp.) 10% (iznimno 5%)
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Bijelska 143, Zagre

“4j FOR
Zemlja podrijetla:

Republika Hrvatska

netto 900 g

DATUM PUNJENJA: 12.4.2012.

zorska, fizikalno - kemijska i mikroskopska svojstva
tog izvora. To znaci da se pod nazivom jedne biljne
vrste, primjerice ,,bagremov med“, na trziStu moze
nalaziti med koji odgovara svim propisanim fizika-
Ino - kemijskim parametrima kakvoce te mora imati
senzorska i mikroskopska svojstva bagrema. Isto
tako, proizvodac je odgovoran da med koji stavlja
na trziSte pod tim nazivom upravo odgovara svim
navedenim karakteristikama.

Prema Pravilniku o kakvoéi uniflornog meda (NN
122/09), za med koji je proizveden u Republici Hr-
vatskoj i koji se stavlja na trziSte Republike Hrvat-
ske pod nazivom odredene biljne vrste - dodatno
je odreden zahtjev kakvoce koji se odnosi na udio
peludnih zrnaca u netopivom sedimentu, a iznosi 45
posto.

Dozvoljena odstupanja od navedenog udjela peludnih
zrnaca za odredene vrste navedena su u Tablici 1.

Pravilnik o medu — Prilog 2 (NN 93/09)

KRITERIJI SASTAVA MEDA

Kada se stavlja na trziSte kao med ili upotreblja-
va u bilo kojem proizvodu namijenjenom za kon-
zumaciju, medu se ne smiju dodavati nikakvi
sastojci, uklju¢ujuci aditive, niti bilo kakvi drugi
dodaci. Med mora, koliko je to moguce, biti bez
organskih i anorganskih tvari stranih njegovom
sastavu. Uz iznimku proizvoda iz to¢ke 3. Priloga
1. ovoga Pravilnika, ne smije imati strani okus ili
miris, biti u stanju vrenja, imati umjetno izmijenje-
nu kiselost ili biti zagrijavan tako da prirodni en-
zimi budu unisteni ili u znatnoj mijeri inaktivirani.
Ne dovodeci u pitanje podtocku 6. tocku 2. b. Pri-
loga 1. ovoga Pravilnika, pelud ili drugi sastojak ka-
rakteristic¢an za med ne smije se uklanjati, osim ako
je to neizbjezno pri uklanjanju stranih anorganskih
ili organskih tvari.
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NAJBOLJE UPOTRIJEBITI DO: 12.4.2014.

Svaki med od navedenih vrsta mora imati i
karakteristicna senzorska svojstva izvora (miris,
okus, boja).

Naziv ,,med” takoder moze biti nadopunjen podat-
kom o regionalnom, teritorijalnom ili topografskom
podrijetlu, ako je proizvod u cijelosti tog podrijetla i
posebnim kriterijima kakvoce.

Nazivom ,mjeSavina...“ ili ,mijeSani...“ oznaCava
se proizvod dobiven od dva ili viSe meda, ako
takva mjesavina ne moze prirodno postojati zbog
razli¢itih perioda proizvodnje meda iz nektara i
razli¢itih zemljopisnih podrucja.

Isto tako, kada se stavlja na trziSte kao med ili up-
otrebljava u bilo kojem proizvodu namijenjenom
za konzumaciju, med mora udovoljavati kriterijima
sastava navedenim u Tablici 2.

NETO KOLICINA ILI KOLICINA PUNJENJA

Prema Pravilniku o oznacavanju, reklamiranju i
prezentiranju hrane (NN 41/08) u Clanku 31.nalazi
se objasnjenje:

(1) Neto koli¢ina je koli¢ina punjenja, odnosno
koli¢ina hrane u pretpakovini izrazena broj€éanom
vrijednos¢u i zakonitom jedinicom fizikalne
veli€ine.

(2) Kolic¢ina punjenja zapakirane hrane mora biti
izrazena:

— u sluaju tekuc¢ina u jedinicama obujma: litra (L ili
), centilitar (cL ili cl) ili mililitar (mL ili ml);

- u slu¢aju drugih proizvoda u jedinicama mase:
kilogram (kg) ili gram (g).

Dakle, u slu¢aju meda - koli¢ina punjenja se izraza-
va jedinicom mase, primjerice - 950 grama.

ROK TRAJANJA

Obavezno je navodenje roka trajanja meda,
isklju€ivo rijeCima ,,najbolje upotrijebiti do“, kada
datum uklju€uje i oznaku dana ili rije€ima “najbolje
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TABLICA 2.

1. koli¢ina Secera

a) koli€ina fruktoze i glukoze (zbroj)

- cvjetni med najmanje 60g/100g
- medijikovac, mjesavine mediljkovca i cvjetnog meda najmanje 45g/100g
b) koliéina saharoze

— opcéenito najvise 5g/100g

- bagr:arn {Rat_:fn{g pseudqacaﬁfa}. lucerna (Medicago §ar:'ua}.

carci menzes Satkorns s Sp L UIOUS | s 0510
milliganiix agrumi (Cifrus spp.)

- lavanda (Lavandula spp.), boraZina (Borago officinalis) najvise 15g/100g
2. koli¢ina vode

- opéenito najvie 20%

- vrijesak (Calluna vulgaris) i pekarski med opéenito najvie 23%

- pekarski med od vrijeska (Calluna vulgans) najvie 25%

3. koligina tvari netopljivih u vodi

- apéenito najvise 0,19/100g
— preSani med najvise 0,5g/100g
4. elektritna vodljivost

- vrste meda koje nisu dolje navedene i mje3avine tih vrsia najvie 0,8 mSfcm

- medijikovac i med od kestena i njihove mjeSavine, osim dolje
navedenih vrsta

najmanje 0,8 mS/cm

— iznimke: planika (Arbutus unedo), vrijes (Erica spp.), eukaliplus
(Eucalyplus spp.), lipa (Tilia spp.), vrijesak (Calluna vulgaris),
manuka (Leptospermum scoparium), Eajevac (Melaleuca spp.)

5. slobodne kiseline

— opéenito

najvise 50 mEq kiselinena 1000 g

— pekarski med

najvide 80 mEq kiselinena 1000 g

6. aktivnost dijastaze i koliina hidroksimetilfurfurala (HMF),
utvrdene nakon prerade i mijeSanja

a) aktivnost dijastaze (po Schadeu)

- opéenito, osim pekarskog meda

najmanje 8

- vrste meda s niskom prirodnom koliéinom enzima (npr. medovi
od citrusa) i kolicinom HMF ne veéom od 15 ma/kg

najmanje 3

b) HMF

- opéenito, osim pekarskog meda

najvide 40 mglkg (uzevsiu
obzirodredbe pod a, druga alineja)

- medovi s oznacenim podrijetlom iz regija tropske klime i
mjedavine takvih medova

najvise 80 malkg
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upotrijebiti do kraja“. U ostalim slucajevima, iza
navedenih rijeci slijedi oznaka datuma koja je sas-
tavljena od dana, mjeseca i godine, odnosno samo
mjeseca i godine, ili se iza navedenih rije€i nalazi
podatak gdje se takva oznaka datuma nalazi na
ambalazi.

NAPOMENA:

Neispravno je navodenje roka trajanja bilo kojim
drugim rijeCima, primjerice - ,rok trajanja je neo-
grani¢en”, jer koliko god se zanosili medijskim na-
pisima da je ,med star 2 tisuce godina“, pronaden
u egipatskim grobnicama, jestiv — zapamtite da je
taj med izgubio svoja ,hranjiva“ svojstva po kojima
se razlikuje od Seceral

NAZIV | ADRESA PROIZVOBACA ILI ONOGA KOJI
HRANU PAKIRA ILI STAVLJA NA TRZISTE, A RE-
GISTRIRAN JE U REPUBLICI HRVATSKOJ

Adresa podrazumijeva naziv mjesta, postanski broj,
ulicu i kuéni broj te naziv drzave, a moze biti skra-
¢ena na bilo koji na¢in, pod uvjetom da omogucava
identifikaciju tvrtke i da je dovoljna za postanske
svrhe.

ZEMLJA PODRIJETLA

Pri ozna¢avanju meda obavezno je navodenje ze-

mlje ili zemalja podrijetla. Ako med potjecCe iz vise

od jedne drzave Clanice Europske unije ili tre¢ih ze-

malja, popis zemalja podrijetla moze se zamijeniti

jednim od sljedecih izraza:

e . mjeSavina meda iz drzava Clanica EU“,

e ,mjeSavina meda iz drzava koje nisu €lanice EU",

e .mjeSavina meda iz drzava ¢lanica EU i meda iz
drzava koje nisu Clanice EU“.

Takav med se onda mora oznagciti i nazivom ,,mjesSa-

vina...“ ili ,mijeSani...“ ukoliko su razli¢ita i zemljopi-

sna podrucja zemalja u kojoj se med proizvodi.

Ako se navodi adresa proizvodaca koja ukljuCuje

zemlju podrijetla, nije potrebno posebno isticanje

zemlje podrijetla, ali mora biti jasno da se radi o

proizvodacu, primjerice - proizvodi i puni: Med

d.o.0., Marka Mari¢a 5b, 10 000 Zagreb, Hrvatska.

SERIJA ILI LOT

Serija ili lot se navodi brojem serije ispred kojeg
prethodi slovo ,L“. Slovo ,,L“ nije obvezno navoditi
ako se oznaka serije moze jasno razlikovati od dru-
gih oznaka.

Primjerice, serija se ne treba navoditi ako rok tra-
janja sadrzi i dan i mjesec u tom redoslijedu. A
ako se navodi samo mjesec i godina, obavezno se
navodi i serija.

Pravilnik o oznacavanju, reklamiranju i prezentira-
nju hrane (NN 41/08)

Clanak 40.

(1) Oznaka serije sastoji se od broja serije kojem
prethodi slovo »L« te se stavlja gdje je prikladnije,
na pretpakovinu ili na naljepnicu koja ide uz nju.
(2) U slucaju nezapakirane hrane oznaka serije
stavlja se na posebnu ambalazu ukoliko se hrana
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na prodajnom mijestu drzi u njoj ili, u nedostat-
ku adekvatne ambalaze, na prate¢i dokument.
(3) U slucajevima u kojima se oznaka serije moze
jasno razlikovati od ostalih oznaka moze se navesti
samo broj serije.

Clanak 41.

(1) Iznimno od odredbe ¢lanka 39. stavka 1. ovoga
Pravilnika, hrana koja se stavlja na trziSte ne mora
imati oznaku serije u sluc¢aju:

— poljoprivrednih proizvoda koji se prodaju ili is-
poru€uju na privremeno skladiStenje, pripremu ili
pakiranje, koji su namijenjeni za daljnju preradu i
koji se sakupljaju neposredno na mjestu pripreme i
daljnje prerade;

— kada se hrana nudi na prodaju krajnjem potrosa-
¢u nezapakirana ili pakirana na zahtjev potroSaca
na mjestu prodaje ili je prepakirana za neposrednu
prodaju;

— kada je hrana zapakirana u ambalazu ili kontej-
nere Cija je povrSina najveée stranice manja od 10
cm2;

— pojedina¢nog pakiranja ako se oznaka serije na-
lazi na skupnom pakiranju.

(2) Oznaku serije nije potrebno navoditi u slucaju
hrane koja je oznacena rokom trajanja koji sadrzi
dan i mjesec u tom redoslijedu.

(3) Ovaj ¢lanak se primjenjuje bez obzira na oznake
propisane posebnim propisima.

UPOZORENJE:
Nije dozvoljeno isticanje ,prirodni med“ ili ,,100
posto med* ili ,pcelinji med” jer se time stvara

razlika te obmanjuje potrosaé, jer svaki med na
trziStu pod nazivom “med“ mora biti prirodni i
pcelinji te ne smije imati nikakve druge sastojke,
sto je i propisano definicijom meda.

- Oznacavanje hrane je najbitniji postupak pri stav-
lianju hrane na trziste koji omugucuje potroSacu
izbor hrane koju ¢e konzumirati. Stoga je osnovno
nacelo oznacavanja dati ispravu informaciju i po-
datke koji ni u kojem pogledu ne smiju obmanjivati
potroSaca, naglasila je Jelena Mestri¢ iz Odjela za
oznacavanje i kakvoc¢u hrane Ministarstva poljopri-
vrede, ribarstva i ruralnog razvoja, u broju 6/2011
»Hrvatske pcele“.
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